
 

 
 
 
 
 

 
Herzlich Willkommen im Restaurant  

 
„Hotel ULLI“ 

 
 
 
 
 
 

Unsere Wohlfühlküche im Skihotel Ulli basiert auf 
frischen, einheimischen Produkten, die wir mit größter 
Aufmerksamkeit auswählen. Ob kräftige Skifahrerjause, 
österreichische Klassiker oder leichte mediterrane und 

vegetarische Gerichte: Wir kochen, was stärkt und 
Freude macht. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

 
 
 
 

Mittagskarte 
 
 
 
 
 

Salate und Vorspeisen 

  

Caesar Salad (A, C, G, L, M, O) 
Romanasalat, Cherrytomaten, Speckchip, Parmesan, Croutons  

 

mit gegrillten Hühnerstreifen   18,90€ 
mit Grillkäse   16,90€ 
  
Vitello Forello (A, C, D, M)   
Kalbstafelspitz, Forellencreme, Schnittlauch, Kapern, 
Röstzwiebel 

17,90€ 

  
Vorarlberger Brettljausen (A, G, L, O)  
Bergkäse, Speck, Kren, eingemachtes Gemüse, Bauernbrot 14,90€ 
  
Kleiner gemischter Salat mit Vinaigrette (L, M, O)  8,50€ 
  
Portion Pommes (A, F, L)  8,50€ 

 
 
 
 

Suppen 

Große Rindsbouillon (A, C, G, L, O)  
wahlweise mit Kräuterflädle, Grießnockerl oder Kaspressknödel  9,50€ 

  
Ulli’s Suppentopf (A, C, L)  
Würstl, Wurzelgemüse, Fadennudeln 10,90€ 
  
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot (A, G, L, M, O) 11,90€ 

 

 
 



 

 
 
 

 

 

Ulli’s Klassiker 

  

Ulli’s Burger (A, C, F, G, L, M, O)  

Vorarlberger Rindfleisch (180 g), Speck, Cheddar, Tomate, 
Gurke, Salat, Zwiebel, Dipper-Pommes, Haus-Dip 

 

mit Portion Pommes oder mit kleinem gemischtem Salat 27,90€ 
  
Ulli’s Club-Sandwich (A, C, F, G, L, M, O)  
Roastbeef, Tomate, Salat, Ei, Zwiebel  
mit Portion Pommes oder mit kleinem gemischtem Salat 28,90€ 
auch als kleine Portion erhältlich 15,50€ 
  
Wiener Schnitzel (A, C, F, G, L)  
mit Pommes und Wildpreiselbeeren  
vom Kalb 35,90€ 
vom Schwein 27,90€ 
  
Auf der Haut gebratenes Filet vom Saibling (A, C, D, G, L, O)    
Pasta, getrocknete Tomaten, Kräuterbutter, Parmesan 32,50€ 
  
Mexican Burrito (A, C, F, G, H, L, N, O)  
mit Hühnerstreifen, schwarze Bohnen, Tomate, Käse, Salat, 
Dipper-Pommes, Guacamole & Mangosalsa 

26,90€ 

mit Feta, schwarze Bohnen, Tomate, Salat,  
Dipper-Pommes, Guacamole & Mangosalsa 

24,90€ 

  
Hausgemachte Pasta (A, B, C, G, L)  
mit Trüffelrahmsauce und Garnelen 27,90€ 
mit getrockneten Tomaten, Rucola, Parmesan  

(auch vegan erhältlich) 
21,90€ 

mit Bolognese 20,90€ 
  
Teriyaki-Blumenkohl (A, E, F, H, L, O)    
Falafel, Süßkartoffelpüree, Frühlingszwiebel 22,50€ 

 
 
 



 

 
 
 
 

 
 
 

…und zum Abschluss 

  

Kaiserschmarrn in der Pfanne serviert (A, C, G)  

mit hausgemachtem Apfelmus und Zwetschgenröster 24,90€ 

  
Apfelküchle in Zimt-Zucker (A, C, G)  
mit Joghurteis 14,90€ 
  
Hausgemachter Topfen- oder Apfelstrudel (A, C, G, O)   
mit Vanillesauce 9,50€ 
  

 

 

 

 

 

 

Allergenkennzeichnung Übersicht 

A Glutenhaltiges Getreide und daraus 
gewonnene Erzeugnisse 

H Schalenfrüchte und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

B Krebstiere und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

C Eier und Geflügel und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

E Erdnüsse und daraus gewonnene 
Erzeugnisse  

O Schwefeldioxid und Sulfite 

F Sojabohnen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

P Lupinen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

G Milch von Säugetieren und 
Milcherzeugnisse 

R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, 
Thunfisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 

         Vegetarisch          Vegan         Glutenfrei 

 


